Vom Wlld
Wildragout

mit Semme”méclel) fiiersp‘étzle und Freise!beerbime

Hirschkalbsbraten
mit Eierspétzle, Semmelknsdel und Preiselbeerbirne

Vegctarischc Gerichte

SPinatknédcl mit Ral‘xmclﬁampignons und Bcrgkése iiberbacken
Hausgemachte Brez nknadel mit Rahmchampignons

K aiserschmarr’n mit Apfelmus

A”g’éucr Kss 'sPatzen mit R éstzwiebel

Kartogcltaschen gcncij“’c mit | omate ~ Mozzarella auf bunten Salatteller

GFOBCF 5a|attc”er mit Mais, K ase, T hunfisch und Zwiebelringe

Fischgerichte

Gcgri”tc Gamclcnspicﬁc auf einem groben Sa]atte”er
WildlaChSFiICt auf WeiRweinsobe, dazu Ta liatelle und (Gemiise

3
SCClaCl‘ISFilCt im Kar’cogelmantel, dazu Kar’cogelsalat und Remoulacle

{ Ind auBerdem gibt s

Hirtcnnuclc]n nach ‘Tiroler Art, mit Speck

Maultaschen nach ‘Angéuer Art‘,gegijnt mit Fleisch und Kése, dazu Salat

Nudeln mit ] omatensope (vegan )

Currgwurst mit Pommes frites

Niimbcrger Kostbratwijrstc auf Sauverkraut mit Semmel
Abgebr'éunter | eberksse mit Kartoffelsalat und Spiegelei

(Gerne reichen wir |hnen einen Bcilagcnsalat

beijeder Beilagenumbcste”ung erlauben wir uns 1,00 € zu berechnen.
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(Gerne Packcn wir ihre Keste in \/chackungcn zum 5elbst‘<ostenpreis vonje 1,00 € ein.



